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POUZIVANI OVLADACIHO PANELU

S touto fadou je kompatibilni celd Fada prislusenstvi.

Chcete-li zakoupit dalSi pfisluSenstvi a najit skvélé recepty,
navstivteninjacreami.com .

AZzakladna motoru (pfiloZeny napajeci kabel neni zobrazen)

B. Viko vnéjsi misky

C Lopatka Creamerizer™
D vieko CREAMI® na pallitr
E 473 ml smetany (16 0z.)
F Vné&jSi misa
o el
C E
D
E
A F

POZNAMKA:Barva jednotky a také pocet pint(i a vicek se mohou liit v zavislosti
na modelu.

PRED PRVNIM POUZITIM

DULEZITE:Pfed pokracovanim si prettéte viechna varovani na prvni strance.

VEDELI JSTE?

* Vné&jsi misku miiZete pouZit k pfenaseni CREAMi Pint po vyjmuti z
mraznicky.

POZNAMKA:VSechny néstavce neobsahuji BPA a jsou vhodné do myeky nadobi
(pouze horni pfihradka). Pfed vlioZzenim do mycky se ujistéte, Ze jsou lopatka,
pullitr, vn&j3i miska a vicka oddéleny.

1 Odstrante z jednotky veSkery obalovy material.

2 Nadoby, vitka a lopatku umyjte v teplé mydlové vodé. K ¢isténi
lopatky pouZijte nadobi s rukojeti na myti nadobi.

3 V3echny ¢asti dlikladné oplachnéte a nechte uschnout na vzduchu.

40trete ovladaci panel mékkym hadrikem.

REGISTRACE PRODUKTU

Navstévaregisteryourninja.com zaregistrovat svij novy produkt Ninja™ do

deseti (10) dnt od zakoupeni. Budete pozadani o uvedeni nazvu prodejny, data
nékupu a ¢isla modelu spolu se svym jménem a adresou.

Registrace ndm umozni vas kontaktovat v nepravdépodobném pripadé ozndmeni o
bezpecnosti produktu. Registraci potvrzujete, Ze jste si pfecetli a porozuméli
navodu k pouZiti a varovanim uvedenym v pfiloZzeném néavodu.

PFi registraci nakupu Ninja CREAMi obdrzite kupdn na dalSi pinty
CREAM;.

(D Pomoci tlacitka Napajeni zapnéte o

nebo vypnéte jednotku. o mmm
INSTALACE SVETLA REAMIFY TECHNOLOGY
Kontrolka instalace se rozsviti, pokud Q
jednotka nenf zcela sestavena k poufZiti.

Pokud kontrolka blik4, ujistéte se, Ze je misa
spravné nainstalovana. Pokud kontrolka
sviti trvale, zkontrolujte, zda je
nainstalovana lopatka.

ICE CREAM SORBET

LITE SMOOTHIE
UKAZATEL POKROKU ICE CREAM BOWL
Ukazatel prdbéhu zobrazuje priibéh
programu One-Touch. V3echny 4 LED
diody ukazatele priibéhu dvakrat bliknou

a po dokonéeni programu zhasnou.

GELATO

MILKSHAKE

PROGRAMY JEDNODUCHYM VOLENIM:
1-21/2ZAPIS

Kazdy program s jednim dotykem je
inteligentné navrZen tak, aby pripravil
lahodné pokrmy za 1-21/2minut. Programy
se lisi délkou a rychlosti v zavislosti na O
optimalnim nastaveni pro dosazeni
dokonale krémovych vysledkd u daného
typu receptu.

RE-SPIN

ZMRZLINA
Urceno pro tradi¢ni recepty na lahodné pokrmy. Skvélé pro pfeménu mlécnych a
alternativnich receptl na hustou, krémovou a nabiratelnou zmrzlinu.

LEHKA ZMRZLINA

Urceno pro spotfebitele dbajici na zdravi, ktefi chtéji vyrdbét zmrzliny s nizkym obsahem
cukru nebo tuku, pfipadné pouZivat nahrazky cukru. Zvolte p¥i pFipravé keto nebo paleo
recept(.

ZMRZLINA(neni k dispozici u vSech model()
Urceno pro krémové zaklady pro italskou zmrzlinu. Zvolte GELATO, pokud je to
uvedeno v navodu, pro vytvoreni lahodnych a dekadentnich dezertd.

SORBET
NavrZzeno k proméné ovocnych receptd s vysokym obsahem vody a cukru v
krémové lahtdky.

MISKA NA SMOOTHIE(neni k dispozici u vSech modeli)
Urceno pro recepty, které jsou vyrobeny z mrazeného ovoce a/nebo zeleniny
spolu s mlé&nymi vyrobky, jejich alternativami nebo dZzusem.

MLECNY KOKTEJL

Navrzeno pro rychlou pfipravu hustych mlé¢nych koktejld. Jednoduse smichejte
svou oblibenou zmrzlinu (kupovanou nebo domaci), mléko a ingredience a vyberte
MLECNY KOKTEJL.

MIX-IN
Ur&eno k vkladani kouskl bonbdn, susenek, ofechd, ceredlii nebo mrazeného ovoce
pro Upravu Cerstvé zpracovaného zakladu nebo zakoupené pochoutky.

POZNAMKA:PFisady funguji nejlépe, pokud se pridaji doprostfed
pullitru CREAMI. Po zpracovani plllitru vytvorte IZicii/20tvor Siroky
asi 6,5 cm, ktery dosahuje az ke dnu pllitru. Do otvoru v pallitru
pridejte nasekané nebo rozldmané pfisady a znovu zpracujte
pomoci programu MIX-IN.

ZNOVU ROTOCIT

Navrzeno pro zajiSténi hladké textury po spusténi jednoho z
prednastavenych programd. ZNOVU ODSTREDET je &asto nutné, kdy? je
zaklad velmi studeny (pod -7 °F) a textura je spiSe drobiva nez krémova.

POZNAMKA:PFed pouZitim programu MIX-IN znovu neodstFeduijte.

POZNAMKA:Chcete-li zastavit aktivni program, jednoduse stisknéte tlacitko
programu, které je podsvicené.
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POUZITI KREMU CREAMI®

DULEZITE:Pred pokracovanim si piettéte véechna varovani na prvni strance.

Pokud byste radéji vidéli, jak pouzivat CREAMi,

instruktazni videa najdete na

1 Pridejte ingredience do CREAMi Pint. NE
PFidejte ingredience za rysku MAX FILL na
e pullitru. Ingredience si mdZete vybrat ze

| -.} | stovek receptli naninjacreami.com .

Nechce se vam cekat 24 hodin?Upravte si kupovanou zmrzlinu pomoci
pfisad nebo si pripravte mlécny koktejl. Chcete-li si kupovanou zmrzlinu
upravovat, naberte ji do pullitru a prejdéte ke kroku 11a.

Toto NENI mixér.

Nt NEzpracujte pevny blok ledu nebo kostky
P ledu.

sypké ingredience.

1
' NEpfripravte si smoothie nebo zpracujte tvrdé,
=

—= Ovoce musi byt pfed zpracovanim rozdrceno, aby se uvolnila
‘/z Stava, nebo smichano s dalSimi ingrediencemi a zmrazeno.

2 Pokud recept vyZzaduje zmrazeni
ingredienci, priklopte vitko na lahev a

T nechte alespon 24 hodin zmrazit.
”'. t 3 Zapojte pristroj do zasuvky a umistéte ho na Cisty,
- suchy a rovny povrch, napfiklad na pracovni desku
nebo stdl.

TIPY PRO ZMRAZOVANI

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd nastavte mraznicku na teplotu mezi 9 °F a
5 -7 °F. CREAMi je navrzen pro zpracovani zaklad(i v tomto rozsahu. Pokud se
vaSe mraznicka nachézi v tomto rozsahu, méla by vase pinta dosahnout
odpovidajici teploty.

Pro dosaZeni nejlepsich vysledkd nemrazte pdllitr piva Sikmo. Umistéte pallitr
piva do mraznitky na rovny povrch.

Nejlépe funguiji svislé mraznitky. Nedoporu€ujeme pouzivat
truhlicovy mrazak, protoZe ma tendenci dosahovat extrémné
nizkych teplot.

Zaklad zmrazte alesponi na 24 hodin. I kdyZ mdzZe byt zmrazeny, pred
zpracovanim musi dosahnout jesté nizsi teploty.

VyuZijte svlj ¢as naplno a pfipravte si nékolik pintd CREAMi
najednou. Uchovévejte je v mrazaku, abyste si mohli Creamify™ na
pozadani vytvorit, kdykoli dostanete chut.

dl OO =

5 Stisknéte a podrzte zapadku lopatky na
horni strané vika vnéjsi misy a poté vlozte
lopatku Creamerizer™ do spodni ¢asti vika.
Uvolnénim zapadky lopatku zajistéte. Po
Uplné instalaci bude zapadka vycentrovana
a lopatka bude mirné volna.

v

6 Umistéte jazycek vika mirné napravo od
vnéjsiho ucha misky tak, aby se rysky na
viku a uchu zarovnaly. Otocte viko ve sméru
hodinovych rucicek pro zajisténi.
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7 Ujistéte se, Ze je jednotka zapojena do
zasuvky. Poté umistéte vnéjsi misu na
zakladnu motoru s rukojeti vystfedénou
pod ovladacim panelem. Otocte rukojeti
doprava, abyste zvedli ploSinu a zajistili
misu na misté. Po Uplné instalaci misy
uslysite cvaknuti.

8 Stisknutim tlacitka napajeni zapnéte
pristroj. Pokud je vné&jsi misa spravné
nainstalovana, rozsviti se programy s
jednim dotykem a pfistroj bude pfipraven
k pouziti. Vyberte program, ktery nejlépe
vyhovuje vaSemu receptu. Program se po
dokonceni automaticky zastavi.

POZNAMKA:Pokud sviti kontrolka instalace, jednotka neni pIné sestavena k
pouziti. Pokud kontrolka blikd, ujistéte se, Ze je misa spravné nainstalovana.
Pokud kontrolka sviti trvale, zkontrolujte, zda je nainstalovana lopatka. Pfed
instalaci misy nezapomerite jednotku zapojit do zasuvky.

POZNAMKA:Jednotka musi byt pfed montézi zapojena do zasuvky. Jednotka nebude
fungovat, pokud bude vnéjsi nddoba nainstalovana pred jejim zapojenim do zasuvky.

| [ 4 Kdy? je zéklad pFipraveny nebo zmrazeny,

‘ [ sejméte vicko z pullitru a vloZte pallitr do

9 Po dokonceni programu vyjméte vnéjsi
misu tak, Ze podrzite tlacitko pro
uvolnéni misy na levé strané zakladny
motoru a otocite rukojeti zpét do stfedu.
Po otoceni rukojeti se misa spusti dold.
Zvednéte misu a vyjméte ji.

10Chcete-li viko sejmout, stisknéte ho
odemknéte tlacitko a otocte viko proti sméru
hodinovych rucicek.

vné&jSi misky.

POZNAMKA:Pro dosaZeni nejlepsich vysledkd nezpracovavejte pallitr, pokud byly
ingredience zmrazeny pod Ghlem nebo pokud byl pullitr vydlaban a poté znovu
zmrazen nerovnomérné.

Pred opétovnym zmrazenim v pdllitru vzdy uhladte povrch

/ zpracované pochoutky. Pokud je pullitr zmrazen nerovnomérnég,

dejte jej do lednice, aby se ingredience rozpustily. Poté
pro3lehejte metlickou, aby se ingredience spojily. Znovu
zmrazte a ujistéte se, Ze pullitr umistite v mrazaku na rovny
povrch.

POZNAMKA:Jednotka neumoZfuje spousténi programd s jednim dotykem za
sebou. Mezi jednotlivymi programy snizte misu a pred dal$im spusténim
zkontrolujte vysledky.




POUZITI KREMU CREAMi® - POKRACOVANT

PECE A UDRZBA

11aPokud pridavate prisady, pouZijte IZici.
vytvofit 11/20tvor Siroky asi 6,5 cm, ktery
dosahuje az ke dnu pdllitru. Do otvoru v
pullitru pFidejte nasekané nebo rozldmané
prisady a opakujte kroky 6-10 pro dalsi
zpracovani pomoci programu MIX-IN.

TIPY PRO MICHANI

Doporucujeme pridati/apoharvasich oblibenych drcenych bonbén(,
mraZzeného ovoce, sekanych ofech(, kousk( ¢okolady a dal3ich. PFi
pridavani nékolika rdznych druhl prisad doporucujeme neprekracovati/
4Celkem $alek. MnoZstvi pfisad si mGZete upravit podle své chuti, ale
ujistéte se, Ze viko vnéjsi misky se da pohodIné zavrit pres pallitr.

Tvrdé pFimési zlistanou nedot&ené.Prisady jako Cokoladda, bonbdny
a ofechy se béhem programu MIX-IN nerozdéli. Doporucujeme
pouzit mini ¢okolddové lupinky a bonbény nebo predem nasekané
ingredience.

Mékké pFimési se rozpadnou.Prisady jako cerealie, suSenky a
mrazené ovoce se po programu MIX-IN zmensi. Doporuujeme pouZit
vétSi kusy mékkych surovin.

Na zmrzlinu a gelato,Nedoporucujeme Cerstvé ovoce, omacky a
pomazankyjako prisady. Pfidani cerstvého ovoce, fondanu a karamelovych
omécek vasi pochoutku ziedi. Cokoladovo-liskova pomazénka a oFechova
masla se také dobre neslucuji. Doporucujeme pouzit mrazené ovoce nebo
cokoladovo-karamelové polevy.

11bPokud se nepfidavaji pfisady, Ize pouZit RE-SPIN
pouZiva se na drobivy nebo praskovy pullitr pro
krémovéjsi konzistenci. U velmi studenych zékladd
je ¢asto nutné znovu odstredit (RE-SPIN). Pokud je
pochoutka hladka a da se nabirat, prejdéte ke kroku
12. Pokud je zaklad drobivy nebo praskovy, opakujte
kroky 6-10 a znovu jej zpracujte pomoci programu
RE-SPIN.

RE-SPIN

POZNAMKA:PFed pouitim programu MIX-IN znovu neodstreduijte.
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12Vyjméte pallitr z vnéjsi misky.
UZijte si svou pochoutku!

130plachnéte vnéjsi viko misy, abyste odstranili veSkeré
lepkavé zbytky nebo kousky zaseknuté v
lopatce mlékarského mixéru. Poté lopatku
oddélte stisknutim zapadky na horni
strané vika vnéjsi misy. Pro snadné cisténi
uvolnéte lopatku pfimo do dfezu.

-

"F'.‘g
f 14Vypnéte jednotku stisknutim tlacitka
tlacitko napajeni. Po dokonceni pFistroj
odpojte ze zasuvky. Viz Péce a
Pokyny k ¢iSténi naleznete v
casti nce.
| Maéte pdllitr? Pfed opétovnym zmrazenim

zmrazenou pochoutku zplostéte IZici.
Pokud se pochoutka ma znovu zmrazit,
zpracujte ji znovu po postupu, kterym jste
ji poutzili k jeji pFipraveé.

, prosté naberte a vychutnejte si to.

3

POZNAMKA:Zbytky Ize skladovat v jinych nddobach. Doporucujeme
viak skladovat zbytky v pullitru, aby se v pfipadé potieby daly
zZnovu zpracovat.

POZNAMKA:Pokud vage pochoutka obsahuje pfisady, dal$im
zpracovanim je déle rozdrtite a vytvofite novou chut.

CISTENI

POZNAMKA:Pfed ¢i$t&nim nezapomefite vyjmout lopatku
Creamerizer™ z vika vnéjsi misy oplachnutim vika a naslednym
stisknutim zapadky lopatky.

Myti rukou

Nadoby, vicka a lopatku umyjte v teplé mydlové vodé. K ¢isténi lopatky
pouzijte myci nadobi s rukojeti. VSechny ¢asti diikladné oplachnéte a
nechte uschnout na vzduchu.

Mycka nadobi

Nadoby, vicka a lopatka jsou vhodné do mycky nadobi (pouze v hornim
miiZce). Pfed vloZzenim do mycky se ujistéte, Ze lopatka, pallitr, vnéjsi miska
a victka jsou oddéleny.

POZNAMKA:Pro dosazeni nejlepsich vysledk( pouZijte k odstranéni prilepenych ingredienci
mycku nadobi.

Viko vné&jsi misky

Pred cisténim vika vnéjSi misy odstrarite lopatku, protoZe pod lopatkou se
mohou zachytit ingredience. Poté nechte teplou vodu protéct packou pro
uvolnéni lopatky a vypustit vypoustéci otvory na obou stranach. Umistéte
viko pakou dol(, aby se voda zcela vypustila.

Odstrarite tmavé Sedé gumové tésnéni, které je omotané kolem stfedu
spodni strany vika vnéjSi misy. Poté viko a tésnéni ru¢né omyjte teplou
mydlovou vodou nebo vloZte do mycky nadobi.

Zakladna motoru

Pred cisténim odpojte zdkladnu motoru ze zasuvky.
Otfete zdkladnu motoru ¢istym, vihkym hadrikem.
K ¢isténi zakladny nepouZivejte abrazivni hadfiky,
houbicky ani kartace.

Po kazdém pouziti otfete vieteno pod
ovladacim panelem vlhkym hadfikem.

Pokud se mezi zdkladnou motoru a ploSinou
zachytila kapalina, zvednéte ploSinu a vycistéte
ji.

Umistéte vnéjsi misku na zékladnu
motoru s rukojeti vystfedénou pod
ovlddacim panelem.

Otocte rukojet' doprava pro zvednuti
ploSiny.

Poté vlhkym hadfikem ocistéte prostor mezi
zakladnou a vyvySenou ploSinou.

SKLADOVANI

Pro uloZeni kabelu jej omotejte suchym zipem pobliz zadni strany zakladny
motoru.NEPro uskladnéni omotejte 3iiliru kolem spodni ¢asti zakladny.

Veskeré zbyvajici pfisluSenstvi skladujte vedle jednotky nebo ve skfifice,
kde nebudou poskozeny ani nebudou predstavovat nebezpedi.

RESETOVANI MOTORU

Tato jednotka je vybavena unikatnim bezpecnostnim systémem, ktery
zabrafiuje poSkozeni motoru a pohonného systému v pfipadé nedmysiného
pretiZzeni. Pokud je jednotka pretizena, motor se docasné vypne. Pokud k tomu
dojde, postupujte podle niZze uvedeného postupu resetovani.

10dpojte jednotku z elektrické zasuvky.

2Nechte jednotku pFiblizné 15 minut vychladnout.

3Sejméte vnéjsi viko misky a lopatku. Ujistéte se, Ze v ni nejsou Zadné ingredience.
zasekavaji sestavu vika.

DULEZITE:Ujistéte se, Ze nejsou piekroeny maximalni kapacity. Toto je
nejcastéjsi pricina pretizeni spotrebice.

NEzpracujte pevny blok ledu nebo kostky ledu.NEpfipravte si smoothie
nebo zpracujte tvrdé, sypké ingredience. Ovoce je nutné pred zpracovanim
rozdrtit, aby se z n&j uvolnila Stava, nebo smichat s dalSimi ingrediencemi a
zmrazit.

Pokud va3e zafizeni potfebuje servis, zavolejte prosim na zakaznicky servis na
Cislo 1-877-646-5288. Abychom vam mohli |épe pomoci, zaregistrujte prosim
svQj produkt online na adreseregisteryourninja.com a méjte produkt po ruce,
az zavolate.




PRUVODCE RESENIM POTIZf

VAROVANI: Abyste sniZili riziko Grazu elektrickym proudem a nechténého spusténi, pred
FeSenim problému vypnéte napdjeni a odpojte jednotku ze zasuvky.

Jednotka se béhem zpracovéani pohybuje na pocitadle.

+ Ujistéte se, Ze pracovni deska a noZicky spotrebice jsou Cisté a suché.

MraZena pochoutka je po zpracovani tekutd, nikoli pevna.

+ Pokud je zéklad po zpracovani mékky, vioZzte CREAMI® Pint zpét do mrazaku na
nékolik hodin nebo dokud nedosahnete poZzadované konzistence.

* Nejlepsich vysledkl dosahnete, kdyz zaklad zmrazite alespor na 24 hodin a po
vyjmuti z mraznicky jej ihned zpracujete. Pokud zpracovany zaklad stale neni
pevny, zkuste mrazak nastavit na nizsi teplotu.

Jednotka je navrzena pro zpracovani bazi mezi 9°F a -7°F.

+ Podil tuku nebo cukru ve vasem receptu muZe byt pfili§ vysoky. Pro dosaZeni nejlepsich
vysledkU se fidte privodcem a pouzijte pfilozené recepty jako voditko.

Zmrazena pochoutka vypada po zpracovani drobivé nebo praskovité.

* Pokud se zaklady mrazi ve velmi chladnych mrazni¢kach, mohou se drobit. Po
spusténi programu One-Touch pouZijte program RE-SPIN, aby byl va$ mrazeny
dezert hladsi a krémovéjsi.

* Podil tuku nebo cukru ve vasem receptu muze byt pfili§ nizky. Pro dosaZeni nejlepSich
vysledkU se fidte privodcem a pouZijte pfiloZzené recepty jako voditko.

Programy s jednim dotykem se nerozsviti.

* Pfed instalaci vnéjsi misy se ujistéte, Ze je pristroj zapojen do funkéni
zasuvky. Poté stisknéte tlacitko napajeni a vyberte program.

+ Ujistéte se, Ze je jednotka kompletné sestavena k pouZiti. Pokud je jednotka zapnuta
a vnéjsi nadoba neni spravné nainstalovana, kontrolka instalace bude blikat.

Pokud neni padlo spravné nainstalovano, rozsviti se kontrolka instalace. V3echny
programy s jednim dotykem se rozsviti, az bude jednotka kompletné smontovéna.

+ Jednotka neumoziiuje spoustét programy za sebou. Mezi jednotlivymi
programy spustte misu dolG a zkontrolujte vysledky, nez ji zvednete a spustite
dalSi program.

Kontrolka instalace blika.

* VnéjSi misa neni nainstalovana nebo neni nainstalovana spravné. Ujistéte se,

Ze jste nainstalovali lopatku do vika vnéjsi misy a viko na vnéjsi misu. Poté
umistéte vné&jSi misu na zakladnu motoru s rukojeti vystfedénou pod
ovladacim panelem. Otocte rukojeti doprava pro zvednuti ploSiny a zajisténi
misy na misté.

Instalacni kontrolka sviti trvale.

* Vnéjsi misa je spravné nainstalovana, ale chybi padlo nebo bylo nainstalovéno
nespravné. Spustte ploSinu stisknutim a podrZzenim tlacitka pro uvolnéni misy
na levé strané zdkladny motoru a zaroven otocte rukojeti vnéjsi misy smérem
do stfedu. Ujistéte se, Ze je padlo nainstalovano ve viku.

Blikaji jedna kontrolka prib&hu a také vsechny kontrolky programu.

* Motor je pretiZzeny a je tfeba jej resetovat. Odpojte jednotku ze zasuvky,
vyjméte nddobu a nechte zakladnu motoru pfiblizné 15 minut vychladnout,
nez jej znovu spustite.

*» Sejméte vnéjsi viko misy a lopatku. Ujistéte se, Ze Zadné ingredience
nezasekavaji sestavu vika.

+ Ingredience, které se snaZite zpracovat, mohou byt pfili§ husté. Ujistéte se, Ze pouZivate
ingredience s obsahem cukru nebo tuku. Pro dosaZeni nejlepsich vysledkd se Fidte
recepty v privodci inspiraci.

+ Vase mraznicka mGzZe byt velmi studend. Jednotka je uréena pro zpracovani
zakladl s teplotou mezi 9 °F a -7 °F. Zmérite nastaveni mraznicky, presurite
pullitr do predni ¢asti mraznicky nebo nechte pallitr nékolik minut na kuchyrnské
lince pred zpracovanim.

* NEzpracovévejte pevny blok ledu, kostky ledu nebo tvrdé, sypké ingredience.

Prostfedni dva segmenty ukazatele prdbé&hu blikaji.

+ Doslo k chybé a program se Uspésné nedokoncil. Zkontrolujte, zda je padlo
spravné nainstalovano, a zkuste program spustit znovu.

Pallitr zmrzl v mrazéku Sikmo.

* Nejlepsich vysledk( dosahnete, kdyZ nezpracovavate pullitr, ktery byl zmrazen Sikmo nebo z
né&j byl vydlaban a poté znovu zmrazen nerovnomérné.

+ Pfed opétovnym zmrazenim vZdy povrch zmrzliny uhladte. Pokud je pallitr zmrzly
nerovnomérné, dejte ho do lednice, aby se ingredience rozpustily. Poté
proSlehejte metlickou, aby se ingredience spojily. Znovu zmrazte a ujistéte se, ze
pullitr umistite na rovny povrch v mrazaku.

Vné&jSi miska se po zpracovani neuvolni ze zakladny motoru.

+ Pockejte pfiblizné 2 minuty a poté zkuste vnéjSi misu znovu vyjmout. Podrzte uvolfovaci tlacitko
na levé strané zakladny motoru a otocte rukojeti misy ve sméru hodinovych rucicek, abyste ji
vyjmuli. MiZe to vyZadovat vynaloZeni urcité sily.

* Abyste zabranili pfilepeni vnéjsi misky k zakladné motoru, ujistéte se, Ze je pred
zpracovanim dutina na horni strané lopatky zcela sucha. Také pFi postupném
zpracovani rliznych zakladen nezapomerite lopatku po zpracovani kazdé z nich
oplachnout a osusit. U nékterych receptd mGze voda mezi lopatkou a
zakladnou motoru zamrznout a zpUsobit jejich slepenf; vysuseni lopatky mezi
jednotlivymi cykly tomu zabranite.

Vnitfek CREAMi Pint je poSkrébany.

» Lehké poskrabani pullitru je po pravidelném pouZzivani normalni. Abyste
zabranili poskrabani pallitru, pFipravujte ingredience v samostatné misce a
vyhnéte se agresivnimu pouZivani kovového nacini v pdllitru. Cist&te mékkymi,
neabrazivnimi hadfiky.

Shark|NINJA

Jednoleta (1) omezena zaruka se vztahuje na nakupy u autorizovanych prodejct
Spolecnost SharkNinja Operating s.r.o.Zaru¢ni kryti se vztahuje pouze na
puvodniho majitele a na puvodni produkt a je nepfenosné.

Spole¢nost SharkNinja zarucuje, Ze jednotka nebude mit vady materialu a
zpracovani po dobu jednoho (1) roku od data zakoupeni, pokud je pouZivana za
bé&znych domécich podminek a udrZovana v souladu s poZadavky uvedenymi v
uZivatelské pfirucce, s vyhradou nésledujicich podminek a vyjimek:

Co je kryto touto zarukou?

1. Plvodni jednotka a/nebo neopot¥ebitelné dily, které budou dle vyhradniho uvéazeni
spolecnosti SharkNinja shledany vadnymi, budou opraveny nebo vyménény do jednoho (1)
roku od data plvodniho nakupu.

2.V pfipadé vydani ndhradni jednotky kon¢i zaruéni doba 3est (6) mésict od data
doruceni ndhradni jednotky nebo po zbyvajici dobé stavajici zaruky, podle
toho, co nastane pozdgji. SharkNinja si vyhrazuje pravo vymeénit jednotku za
novou
stejné nebo vy3si hodnoty.

Na co se tato zaruka nevztahuje?

1. BéZné opotiebeni opottebitelnych dill (jako jsou nadoby, vika, lopatky,
zakladny motoru atd.), které vyZaduji pravidelnou udrzbu a/nebo vyménu,
aby byla zajisténa spravna funkce vaseho zafizeni, neni touto zérukou kryto.
Nahradni dily Ize zakoupit naninjaaccessories.com .

2. Jakakoli jednotka, ktera byla upravena nebo pouZita pro komercni Ucely.

3. Poskozeni zplisobené nespravnym pouZzitim, zneuZitim, nedbalou manipulaci,
neprovadénim poZadované Gdrzby (napf. neudrZzovanim Sachty zakladny motoru v
Cistoté od rozlitych potravin a jinych netistot) nebo po3kozenim v disledku nespravné
manipulace béhem prepravy.

4. Nasledné a nahodné Skody.

5. Vady zpUsobené opravari, ktefi nejsou autorizovani spole¢nosti SharkNinja. Mezi
tyto vady patfi skody zplsobené béhem pFepravy, Gprav nebo oprav produktu
SharkNinja (nebo jakékoli jeho &&sti), pokud opravu provadi opravér, ktery neni
autorizovan spolec¢nosti SharkNinja.

6. Produkty zakoupené, pouzivané nebo provozované mimo Severni Ameriku.

Jak ziskat sluzbu

Pokud vas spotfebi¢ b&hem pouZivani za béZznych domacich podminek v zaruéni

dobé nefunguje spravné, navstivteninjakitchen.com/support pro svépomocnou

péci o produkt a udrzbu. Nasi specialisté na zakaznicky servis jsou vam k dispozici
také na1-877-646-5288abychom vam pomohli s podporou produktl a moznostmi
zarucniho servisu, véetné moznosti upgradu na nase VIP zarucni sluzby pro
vybrané kategorie produktt. Abychom vam mobhli [épe pomoci, zaregistrujte si
prosim svdj produkt online na adreseregisteryourninja.com a méjte produkt po
ruce, az zavolate.

Spolecnost SharkNinja uhradi ndklady zakaznika na zaslani jednotky k opravé nebo
vyméné. Po odeslani opravené nebo nahradni jednotky spole¢nosti SharkNinja
bude Gctovan poplatek 20,95 USD (mUZe se zménit).

Jak zahdjit reklamaci

Musis zavolat1-877-646-5288k uplatnéni zaruky. Jako doklad o koupi budete
potfebovat Gctenku. Zadame vas také o registraci produktu online na adrese
registeryourninja.coma méjte produkt po ruce, az zavolate, abychom vam mohli
Iépe pomoci. Specialista zakaznického servisu vdm poskytne informace o vraceni a
baleni.

Jak se uplatriuje statni zakon

Tato zaruka vam poskytuje specifickd zakonna prava a mizete mit i dalsi prava,
kterd se v jednotlivych statech lisi. Nékteré staty neumoziuji vylouceni ani
omezeni ndhodnych nebo naslednych Skod, takZe se na vas vySe uvedené nemusi
vztahovat.

NAHRADNI DiLY

Chcete-li si objednat dal3i dily a pFisluSenstvi, navtivteninjaaccessories.com .

ZISKEJTE POMOC HNED TED!

NEVRACEJTE SE DO PRODEJNY.
Otazky nebo problémy?

ZAVOLEJTE NAM: 1-877-646-5288
Bezplatna linka zakaznické podpory

CREAMI je registrovana ochranna znamka spole¢nosti SharkNinja Operating LLC.

CREAMERIZER, CREAMIFY a NINJA jsou ochranné znamky
spole¢nosti SharkNinja Operating LLC.

Tento produkt muZze byt chranén jednim nebo vice americkymi
patenty. Vizsharkninja.com/patents pro vice informaci.

© 2021 SharkNinja Operating LLC Rada
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